El6készités a dekoralashoz

Ahhoz, hogy a siteményunk dizdjnja végul olyan legyen, amilyenre szeretnénk, meg kell tanulnunk azt
is, hogy a ki16nbdz6 diszitéseket hogyan helyezzik a sitikre.

Az sem mindegy, hogy maga a sitemény hogyan van elékészitve a dekordldshoz, hiszen ha az alapok
nem megfeleléek, akkor a dekordcié sem fog sikerdini.

Azt is j6 tudni, hogy a sUtemeény készités melyik fazisaban kertljén egy-egy diszités a sitire.

Link: https://www.tanuljsutni.hu/sutemeny-dizajn-elokeszites-dekoracios-sorrend

e Legyen a sUtemény megfelelben visszahUtve, hogy a dekordcidé ne olvadjon meg rajta

e Figyeljunk rdg, hogy a krém és az elékészitett sitemény felszine ne legyen tul hideg, szildrd, mert
igy nem tapad meg rajta a dekordcio

o A szdrazabb felUlteken, mint pl. a kelt tésztdk kevésbé tapadnak meg a krémes diszitések

Mikor kerUljén a dekordcié a sitire?

o Kelt tésztakat a legtdbbszdr sités elétt dekordlunk
o A tészta kenése a sUtés el6tt torténik meg
o Alegtobb tészta esetében a dekordlds a sitemeény osszedllitdsa végeén kerUl fel

o A profin dizdajnolt sUteményeket az dsszedllitds kdzben is diszitik, ezeket dltaldban toébb
darabbdl épitik 6ssze

Mire figyeljonk egy dekordcié esetében?

e A KkUIGNbOZS készen kaphatd dekordcids elemek nedvesség hatdsdra elolvadhatnak, emiatt
érdemes csak a fogyasztds el6tt pdr érdaval felhelyezni azokat

e A hosszas dllastdl teljesen széteshetnek

Ha szinezékeket haszndlunk dekordcidéshoz

e Szintén fontos, hogy a szinezett krémek, féként a tejszines alapuak révid idén belll
fogyasztdasra kertljenek, mert a szinezék megfolyhat benne

e A vaqjas, illetve vajas-csokis krémek jobban megtartjdk a szinezéket

GyUumolcs dekordciok

e A mirelit gyomolcsdk a sutire helyezés utdan, ahogy olvadnak, levet ereszthetnek, emiatt

elszinezhetik a sitemény tetejét


https://www.tanuljsutni.hu/sutemeny-dizajn-elokeszites-dekoracios-sorrend
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e Figyelni kell arra is, mennyire lédusak, mert a rd kerilé zselatint felhigithatjak, az pedig nem fog
rajta megkotni

e Alekvarokat, gyumolcspiréket siritsUk be zselatinnal

A sUtemények felUlete

e Legyen mindig elékészitve, kikészités és hdmérséklet szempontjabdl is

o Ha szUkséges, akkor a dekordcidkat rogzitsik kildnbdzd segédeszkdzdkkel (pl. fogpiszkdald), de
fogyasztds elétt jelezzOk annak jelenlétét

Cukormadzas olelés neked!
- Meli®@ -
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