Hozzavalék:

20 dkg gesztenyemassza
10 dkg daralt keksz

5 ml rum vagy rumaroma
5 dkg olvasztott vaj

50 ml meleg tej

2 dkg porcukor

Dekoracié:
5 dkg vaj
5 dl(g étesokolddé

Gysngycukor

Elckészités:
Hozzavaldk kimérése
Porcukor atszitalasa
Vaj olvasztasa

Tej felmelegitése

Gesztenye olvasztasa, ha mirelitet hasznélsz

Elkészités:

A kekszet a porcukorral keverd el, majd add hozz4 a vajat,
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a tejet és a rumot vagy rumaromat.
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Keverd &ket 6ssze, majd morzsold bele a

gesztenyemasszat.

Akkor dolgoztal jél, ha a kekszes rész ugyanolyan allagy,

mint a massza.

Kategdria: siités nélkiili sitik

Cesztenye
swfiveeslkélk

Dolgozd 8ket 6ssze, majd tedd lezarhaté edénybe, vagy folpackba és pihentesd legalabb egy érat.

Pihentetés utdn gyurd 4t picit, hogy fellazuljon, majd porcukron nyuijtsd ki fél cm vastagra.

Szdrj beldliik szivecske format, majd tedd vagdlapra és rakd be a hiit8be 8ket, hogy megkeményedjenek.
Addig készitsd el a csoki bevonatot.

Dekoralas:

A csokit és a vajat olvaszd meg mikréban vagy g8z fslstt, keverd el simara, majd hiitsd vissza.

Ha kihilt, nyomd bele a szivecskék egyik felét, majd tedd Sket hiit8racsra, ami al tegyél papirt vagy talcat, hogy a

felesleg arra csépdgjon.

Szérd meg gydngycukorral, és a csoki dermedéséig, illetve talalasig tedd a hiitsbe.

Kivanom, hogy sikeriiljsn! Fogyaszd egészséggel!

Cukormazas 5lelés neked!
- Meli -

© Tanulj sttni! — sut6iskola Melivel

https: //www.tanuljsutni.hu

A kiadvény barmilyen masolasa, tovabbértékesitése, egészben vagy részben vald digitélis vagy hagyomanyos informacidhordozdékon valé tovabbkozlése csak a szerzé, Mikus Melinda
engedélyével lehetséges! A teljes, elektronikus fajl csomag tartalma az 1999. évi LXXVI. térvény hatalya ald esik. A fajlok tartalma kizarélag otthoni nyomtatasra alkalmazhatok.


https://www.tanuljsutni.hu/

