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""" S 4 Vanfligs

puszecli torta

Hozzavalék:

50 dkg puszed|i

5 dkg olvasztott vaj
50 ml langyos tej

Akrémhez:

5 dI cukrdszkrém

1 pohér csoki puding (175 g)

2 dkg atszitalt kakadpor

3 pohar vanilids puding (3x175 g)

Dekoracié:

Csoki lapok, vagy csoki forgécs

Elgkészités:

Hozzavaldk kimérése

A puszedli daralasa nagyobb darabosra

Vaj olvasztdsa

A tej melegitése

A cukraszkrém és a poharas pudingok el8hiitése

Kakadpor atszitalasa

Forma kibélelése folpackkal, plusz az aljara keriiljsn még egy

réteg siit8papir, a folpackra

A torta elkészitése:
A darélt puszedlit, a vajjal és a tejjel keverd simara, majd gytrd

ossze, végU| pedig simitsd a tortaformaba.

Rakd be a hiitsbe, hogy a vaj megszilarduljon benne, addig

készitsd el a krémeket.

Akrémek készitése:

A cukraszkrémet verd fel keményre, majd vegyél ki beléle 6-8 dkg-ot, és t&ltsd csillageséves habzsékba.

Ezzel fogod a tetejét dekoralni.

A maradék habbdl mérj ki 10 dkg-ot, majd 6ntsd hozza a csokis pudingot, illetve az atszitalt kakadport és keverd simara.
A megmaradt habhoz dolgozd hozz3 a vanilids pudingokat.

Rétegezés:

Vedd ki a hiit8bél a torta alapot, majd halmozd a tésztara a csokis krémet.

Simitsd el, és rétegezd ra a vanilids habot.

Ha elkésziilt, simitsd le, majd tedd a h(it8be egy orara.

Hiités utan vedd ki a formabdl, simitsd le az oldalat egy habkartyaval, majd dekorald meg a félretett habbal, végiil pedig szért meg
csoki lapokkal.

Kivanom, hogy sikeriiljsn! Fogyaszd egészséggel!
Cukormazas &lelés neked!
- Meli -
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