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Hozzavalék:

1 cs. el8hitstt élesztds leveles tészta
10 dkg félzsirés tard

5 dkg tejfsl

1 tojas sargaja

2,5 dkg kristalycukor

1/2 citrom reszelt héja

2 db felezett 8szibarackbefétt
1 tojas fehérje a kenéshez

Kevés finomliszt a nyUjtashoz

Elckészités, 5sszeallitas: 20 perc

Siités: 15 percig200°C-on

Elkészitése:

A citrom héjat reszeld bele a turéba.

Add hozza a tojas sargdjat, a tejfslt és a cukrot, majd keverd &ssze.
Ontsd bele egy habzsékba, és zard le.

A barackokat végd fel hat egyforma cikkre.

Csomagold ki a tésztat a papirbdl, kdzben szérd meg liszttel, nehogy leragadjon, amikor atforditod.

Szérd meg a masik felét is, picit nydjtsd meg, majd oszd fel 12 egyforma négyzetre.

Hajtsd a négyzeteket &tlésan félbe, és vigd be a széliiktsl 1,5 centire.

Vigyazz, a bevégésok ne érjenel( ossze!

Nyisd ki, majd illeszd a csilicskokhéz a széleket.

igy készitsd el az 5sszes darabot.

Helyezd stit8papirral bélelt tepsire, kend meg tojasfehérjével, adagolj a kdzepiikre turékrémet, és tegyél mindegyikre egy

barackot.

El8melegitett siitében siisd 15 percig, amig szép aranybarna szini lesz!
Kihités utdn vedd ki a tepsibél, és porcukorral hintve, még langyosan talald.
Kivanom, hogy sikeriiljsn!

Jé étvagyat hozza!
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