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Hozzavalsk

Tészta: Tetejére:

50 dkg daralt haztartasi keksz 2,5 dl hideg tejszin
50 dkg 20%.0s tejfsl 2 cs habfixals

10 dkg atszitalt porcukor Friss 4fonya

4 dl hideg tejszin Keksz levelek

20 dkg fagyasztott 4fonya Csoki golyd

1 cs f8zés nélkili vanilias pudingpor (pl. Gala)

Elckészités: 15 perc
Osszesllitas: 10 perc
Hiités: 2-3 6ra

Befejezés: 20 perc

Elckészits miiveletek:
Hozzavaldk kimérése

Tejszin beh(tése

Gylimélcs mosasa

Porcukor atszitalasa
Forma kibélelése folpackkal
Csillagcsdves habzsak el8készitése

Tészta készitése:

Hatositsd ki a 4 dl tejszint a porcukorral és a f8zés nélkili pudingporral, de maradjon kicsit folyékonyabb, hogy elkeverhetd legyen.
Add hozza a kekszhez a tejfslt, a fagyasztott 4fonyat és a pudingos tejszint, majd keverd &ssze.

Simitsd 24 cm-es, kapcsos tortaformaba, aminek az aljara tegyél folpackot, majd tedd be a hiit8be és hagyd 2-3 érat hilni, puhulni.

Akrém készitése:
H{tés utdn habositsd ki a tetejére a 2,5 dl tejszint, kézben add hozza a habfixalét.
Tegyél beldle 3-4 kanallal csillagcséves habzsakba.

Befejezés, dekoracio:

A siitit egy késsel vagd kérbe a formaban, vedd le az oldalat, majd forditsd egy tortatalcara, és tavolitsd el réla az aljat és a folpackot.
Simitsd a tetejére a tejszinhabot, tegyél ra korbe a habzsakbdl habrézsikat, majd a legvégén dekorald, csoki golydkkal, keksszel, friss
afonyaval.

Talalasig tedd vissza a hiitébe, fogyasztas elstt pedig forrokéses technikaval szeleteld.

Kivanom, hogy sikeriiljsn! Fogyaszd egészséggel!
Cukormazas slelés neked!
- Meli -
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