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Hozzavalok: Csokis alap: Dekoracié:
Krém: 20-24 db babapiskéta 0,5 dl tejszin
3 dl cukraszhab 2 dl tej 0,5 dI cukrészhab
3dltej 2 dl tejszin Csoki kocka
V52 ¢s (110 g) krémes por 5 dkg kristalycukor

30 dkg étcsoki

Elckészités, 6sszeallitas: 30 perc
Krém hiitése: 30 perc

Csoki szész hiitése: 30 perc

Siiti hiitése: 1 6ra

Dekorailas utin 4-6 6ra, hogy a piskéta megpuhuljon

Elckészits miiveletek:
Hozzavaldk kimérése

Csoki felkockazasa

Forma kibélelése folpackkal

Csi||agc56ves habzsak el6készitése

A csokis alap készitése:

A felkockazott csokoladét egy kevés tejjel melegitsd meg, majd keverd siméra.
A maradék tejet a tejszinnel és a cukorral forrald fel, keverd el, hogy a cukor feloldédjon benne, majd dolgozd hozz4 az olvasztott
csokit, végiil stiritsd be. Ha elkésziilt takard le, és hiitsd vissza szobah8mérsékletdre.

Akrém készitése:
A cukraszhabot a tejjel keverd el, majd dolgozd hozza a krémes port. Keverd ki siiri habba, majd simitsd a formaba, és tedd be a
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utobe.

Dekoracié:
A cukrdsz habot és a tejszint keverd 8ssze, majd habositsd ki. Téltsd bele egy csillagcsoves habzsakba, majd tedd be a hiitébe

felhasznalasig,

Asiitemény osszeillitasa:
Vedd ki a hiit8bél a krémet, majd rétegezd ra a csoki szészt és a babapiskétat. A masodik sort keresztben tedd ra.

Téltsd ki a szdsszal, majd tedd vissza a hiit8be, hogy teljesen meg szilarduljon.

A kihGtstt sutit forditsd ki egy vagddeszkara, vedd le réla a format és a folpackot, majd dekorald meg a maradék csokival.
Tegyél ra a tejszinhabbal hab rézsakat, végiil pedig minden szeletre egy-két csoki kockat.
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Szeletelésig rakd vissza a hiit&be. A legszebben forré késes technikaval tudod majd felvagni.

Kivanom, hogy sikeriiljsn! Fogyaszd egészséggel!
Cukormazas slelés neked!
- Meli -
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