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Hozzavalok:

3 dl cukraszhab

6 db piléta keksz

30 db csokis keksz

2 db xx| (2x180 db) krémtard

A tetejére:
6 db piléta keksz

Elokészités, osszeallitas: 25 perc

Elokészits miiveletek:
Hozzavaldk kimérése
Cukraszhab hitése
Krémturd hiitése

Kekszek daralasa

Uveg elmosésa, szaritdsa

Elkészités:

Vegyél el a piléta kekszb8l 6 darabot, és darald le.

Ezutén darald meg a masik kekszet is.

Kategdria: siités nélkiili sitik

Piléta kekszes

veharcesszert

Habositsd ki a cukraszhabot, majd tegyél belle félre 6 ev8kanalnyit egy csillagcséves habzsakba.

A maradékhoz keverd hozza a krémtirét, majd forgasd bele a piléta keksz morzsat.

Toltsd bele egy sima habzsakba, majd vagj a végén egy 2 centis lyukat.

Tegyél az tivegekre az aljatdl kb. 1 cm-re egy-egy bef8ttes gumit, majd tsltsd bele a krémet eddig a szintig. Ezutan szedjra a

sima kekszmorzsabél 2 ev8kanalnyit, majd picit rdzd meg az liveget, hogy elosztédjon benne egyenletesen, végill pedig tsltsd

meg a maradék krémmel.

Dekorald meg a tetejét a felvert cukraszhabbal, és llits bele egy-egy egész piléta kekszet.

Kivanom, hogy sikeriiljon! J6 étvagyat hozza!
Tanuljunk egyiitt siités nélkiili sitiket is késziteni!

Cukormazas 8lelés neked!
- Meli -
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