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hideg vaj vagy margarin
10 dkg atszitalt porcukor 5 dkg csokolddé a dekoralashoz

2 tojas sargdja

Elckészités, osszeillitas: 15+10+25 perc

Siités: 10-12 percig 200°C-on, eldmelegitett, gdzmentes siitsben
Pihentetés: 30+15 perc

Siités utan egy éjszakat pihenhet, hogy jél megpuhuljon

Elkészités:

A liszthez add hozza a vajat vagy margarint, majd morzsold el benne.

Addig dolgozz, mig zsemlemorzsa 4llaga lesz.

Végezd a miiveletet gyorsan, hogy ne olvassza meg a kezed a zsiradékot.

Ez utdn forgasd bele a porcukrot, végiil pedig keverd hozza egy fakanallal a tojas sargakat.

Amikor mar elkeveredett, akkor kezdd el sszegydrni a tésztat.

Csak addig dolgozz, mig azt nem érzed, hogy a zsiradék el kezd benne megolvadni, és a tésztanak vizes érzete lesz.

Ekkor hagyd abba a gyurast, majd tedd egy lezarhaté dobozba a tésztat és tedd a hiitébe minimum 30 percet pihenni.

A pihentetett tésztat ez utan lisztezett deszkan nyujtsd ki 3-4 mm vékonyra és szurj bel8le viragokat.

Helyezd Sket siitépapirral bélelt tepsibe, vagy siitélapra, a felét lyukaszd ki, majd tedd vissza a hiitébe 30 percre.

Addig melegitsd el& a siitét.
A siiteményt ez utdn 200°C-os siisd 10-12 perc alatt vildgosra, és csak akkor tedd &t racsra, ha mar picit meghdiltek, mert

masként a tészta elhajolhat, térhet.

Akihlt tésztak lyukas darabjait ez utdn olvasztott csokival csikozd meg, a parjukat kend le lekvarral és parositsd &ssze

Bket.

A tetejiiket meghintheted porcukorral. Erdemes egy éjszakat pihentetni a megtsltstt sitit, hogy az megpuhuljon és csak
utana talalni.

Kivanom, hogy sikertﬂjén!

Jé étvagyat hozza!

- Meli -

© Tanulj stitni! - siitSiskola Melivel https: //www.tanuljsutni.hu/3-lecke-linzer-keszitese-apro-sutikhez

A kiadvany barmilyen masolasa, tovabbértékesitése, egészben vagy részben valé digitalis vagy hagyomanyos informacidhordozékon vald tovabbkozlése csak a szerz6, Mikus Melinda
engedélyével lehetséges! A teljes, elektronikus fajl cscomag tartalma az 1999. évi LXXVI. torvény hatalya ald esik. A fajlok tartalma kizarélag otthoni nyomtatasra alkalmazhatdk.


https://www.tanuljsutni.hu/3-lecke-linzer-keszitese-apro-sutikhez

